
一、 学校食堂设施齐全

学校食堂各类设施齐全，定位摆放，各项制度、规定及操作流程全部上墙，各项

操作记录专位挂置，各类物品定点摆放，标识清晰，责任到人。

二、 学院食堂环境卫生

在食品加工过程中，工作人员要穿制服戴口罩，遵守工作章程。食堂每天保

持地面、台面以及用具的清洁，结束营业之后及时打扫桌面、底板、台面，不留

死角。定期对食堂进行大扫除，保持干净整洁。工作人员使用各种工具、容器、

机械后及时清洗消毒，摆放整齐，放回指定位置。垃圾按照分类要求及时处理，

学院食堂配备湿垃圾处理装置，可以自行处理湿垃圾。

为避免鼠害虫害，食堂内所有排水管道等可能入口处都安装牢固金属网，房

屋开口部位安装纱窗、纱门，通风口安装灭蝇灯，每日定时开启。



三、 学院食堂价格合理

2021 年，学院食堂做到菜品价格明显低于同类餐饮价格并且质量不变、分

量不变。每天供应的菜品中，低价位菜要占 10%，中低档菜不低于七成，中晚餐

为学生提供免费菜汤。在保证菜品质量的基础上，满足家庭经济困难学生的需求。

图为大学生餐饮管理委员会的志愿者们在和就餐的师生交流，志愿者们会及时与

师生们沟通，并将意见和建议反馈给后保处和食堂，助力食堂更好的为师生们提

供餐食服务。

四、 食堂第三方经营证书

食堂第三方经营证书齐全完备，符合国家食品经营法律法规要求，展示在食堂大

厅墙面上。


